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Une vitrine de reptiles |
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| La ﬁm:m_.wou:m:m..?g.m:nm des qmuﬁ:mwm_mmﬂ invitée cette

| En 2001, confrontée a la cri-
se de la "vache folle™ et aux

| menaces qui pesaient sur

| 1a filiere bovine, la Coordi-

- nation des artisans bou-

| chers, charcutiers et trai-
teurs de larégion avait eu

' I'idée d'organiser, a Mar-

| seille, un mini salon de

' l'agriculture. Depuis, le

' champ de la manifestation

' n'a cessé de s'élargir : éle-
vage, gastronomie, pisci-
culture et, cette année ter-

| rariophilie - ¢'est-a-dire

- passion des reptiles, tor-

| tues, etc. - et aquariophilie

' se sont invitées au pro-
gramme.

- Le publicregrettera sans

| doute l'absence du tradi-

| tionnel marché aux bovins.

! "Lamaladie de la langue

' bleue, bien qu'elle ne pré-

| sente aucun danger pour

. les consommateurs, impo-

@ ECONOMIE

année au salon de I'Agriculture du Parc Chanot. /PH. SERGEASSIER

se un confinement strict
des animaux", explique
Antoine Mordiconi, 1°orga-

nisateur de ce septiéme Sa- |

lon national de l'agricultu-

re, del'élevage, de la chas- m

se et dela péche.

Faute d'Aubrac ou de Li-
mousine, le public pourra
admirer, toutaulong du
week-end, de gentils che-

vreaux et d'exubérantes vo- |

lailles, ainsi qu'une sélec-
tion d'espéces beaucoup
plus exotiques.

En cette journée ou, pour
cause de pont de la Tous-

 saint, le salon était encore

loin d'avoir atteint sa fré-
quentation optimale - An-
toine Mordiconi table ce-
pendant sur 20 a 22 000 vi-

siteurs- c'étaient les stands |

consacrés aux reptiles qui
se trouvaient, de loin;les
plus fréquentés. B

| Les artisans en appellent aux parlementaires

"Je tiens & m'assurer que vous penserez a défendre les intéréts
' des entreprises artisanales a chaque fois que vous pourrez le
' faire", asouligné d’emblée André Bendano, président de la

" Chambre des métiers et de 'artisanat (cMA13), enrecevantles |

. députés qu'il avait invités, parmi lesquels les "petits nou-
' veaux™ de I’Assemblée nationale, Valérie Boyer (UMP) et Henri
Jibrayel (PS). Il leur a ensuite formulé les cing enjeux qui sont

autant d'axes de travail. A commencer par la nécessité de sim- |

| plifier au maximum I'arsenal réglementaire et |égislatif sou-
vent trop complexe pour les trés petites entreprises "qui ne

| sont pas des petites et moyennes entreprises" (PME), a encore
' noté André Bendano. Les contraintes n'étant pas les mémes,

elles impliguent notamment des mesures d'accompagnement

' spécifiques, en matiére d'aide a I'emploi par exemple. L'ap-
| prentissage a été |'un des autres points forts de cette rencon-
tre voulue par des parlementaires conscients de mal connaitre

-

“les particularismes de I'artisanat, ol il s'agit de créer et fabri-
' quer avant de vendre. Actuellement a Dubai avec des artisans

- du département pour ouvrir des marchés, le président Benda-
. no renouvellera ce type de rendez-vous. i
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La Brousse du Rove:

Samedi 3 Novembre 2007
www.laprovence.com

| TRADITION/ Un label pourrait &tre créé pour encadrer ce fromage réputé?

ils en font tout un fromage

Par Severine Pardini
wum_d5._©_mu3<m:nmuu3mmm.¢

eules les chéevres sont

sereines, au Rove...

Leur fromage, la bien
connue "Brousse du Rove",
est pourtant au cceur d'une
polémique quine cesse d'en-
fler. Qui fabrique donc la ve-
ritable Brousse du Rove?
Qui détient le secret de fabri-
cation authentique ? Faut-il
se trouver au Rove pour
confectionner la Brousse qui
porte sonnom?

Tout a commencé voila des
siécles, lorsque les bergers
du Rove ont créé la brousse.
Depuis, elle n'a cesse de fai-
re des adeptes. Mais
aujourd'hui plusieurs pro-
ducteurs revendiquent
1'authenticité de leur produc-
tion et expliquent vouloir
protéger leur produit des
“contrefagons".

André Gouiran, chevrier de-
puis qu'il est gosse, issu
d'une lignée de bergers de-
puis 17 générations, vient
méme de déposer la marque
"Brousses du Rove" aupres
de I'Institut national pour la
protection industrielle
(INPI). Il s’est méme associé
a sept autres producteurs au
sein du "Groupement des
producteurs de Brousse du
Rove". "Nous avons travaillé
avec I'Institut national des
appellations d'origine pour
établir un cahier des charges
précis: seront appelés brous-
ses du Rove les fromages qui
ont été produits en respec-
tant ces critéres", prévient
André Gouiran. Il s'agit pour
lui de protéger un savoir-fai-
re et une tradition: "La Brous-
se du Rove doit étre faite
avec du lait de chévre uni-
quement, de la race des che-
vres du Rove nourries en pa-
turage". |

De plus, la Brousse duRove
est traditionnellement un
produit-saisonnier: "En octo-
bre les chévres ne produi-
sent plus assez de lait, donc

j'arréte la production jus-
qu'en février", ajoute André

Gouiran. Il travaille
aujourd’hui avec ses deux
fils, auxquels il a transmis le

secretdela Brousse duRove.
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EXCEPTIONNELLE
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» André Gourian acréé un
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agricole d'exploitation en commun avecses deux fils. lls
comptent bien défendre Ia production artisanale de la Brousse du Rove.

{ PHOTO SERGE GUERQULT

Nul besoin, en revanche, de
produire sa brousse dans le
village du Rove pour estam-
piller son fromage "Brousse
duRove."

Mais des recettes secretes,
il y en aurait plusieurs, puis-
qu'André Gouiran n'est pas

Une production
saisonniére, réalisée
uniquementa base de
lait de chévre du Rove
paturantdansles
collines, pourraitdonc
&tre labellisée.

le seul a revendiquer la pro-
duction ancestrale de la
Brousse duRove. "C’est injus-
te de se servir de la renom-
meée de ce produit pour com-
mercialiser des fromages qui
ne répondraient pas aux cri-
téres précis de sa fabrication
authentique", déplore Andre
Gouiran, bien décider a ne
pas ménager la chevre et le
chou.

Dans sa ligne de mire,

d'autres élevages du dépar-
tement, qui seraient moins
académiques quant a la fa-
brication de la Brousse du Ro-
ve. "J'ai recu la receite de
mes grands-parents et il se
trouve qu'ils ont toujours mé-
langé le lait de cheévre et ce-
Iui de vache", explique Her-
vé Loussouarn, qui produit
lui aussi la Brousse du Rove,
3 Gignac-la-Nerthe. "Mes
100 chévres sont en stabula-
tion et je leur donne du foin
AOC. Dire que les chévres
ne peuvent se NoOurrir qu'en
allant dans la colline, c’est
impossible. Sinon elles ne
produiraient pas assez de
lait!" Du coup, c'est toute
l'année qu'Hervé Lous-
souarn peut proposer sa
brousse a ses clients. Quant
a la qualité de son fromage,
le succeés commercial de son
produit]'atteste. "Je ne trom-
pe personne. Ma clientéle
sait exactement comment je
fabrique mon fromage, se dé-
fend Hervé Loussouarn.
D’ailleurs, c’est tout ce que
je souhaite, pouvoir fabri-
quer mon fromage. Et s'il
faut l'appeler autrement

pour pouvoir continuer a tra-
vailler sereinement, je le fe-
rail"

A la Maison de I'Agricultu-
re A Aix-en-Provence, on eX-
plique que 1'absence de ca-
dre réglementaire pour ce
fromage permet a plusieurs
producteurs de fabriquer ce
qu'ils sont libres d'appeler
“Brousse du Rove". "Il n'est
pas nécessaire de produire
cette brousse au Rove pour
I'appeler "Brousse du Rove",
précise un spécialiste ca-
prin. Cyril Vanderstein, ex-
pert & la Maison de 'Agricul-
ture, poursuit: "Une IGP,
identification géographique
protégée, pourrait fixer un
cadre précis pour la produc-
tion de la Brousse". Une pro-
duction saisonniére, réalisée
uniquement a base de lait de
chévre du Rove paturant
dans les collines, pourrait
donc étre labellisée.

Pour André Gouiran, ce se-
rait aussil'occasion de prote-
ger le traditionnel métier de
chevrier: "Il faut qu'on fasse
quelque chose, sinon des ber-
gers, il ny en aura plus que
dans les créches d Noél!"®
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Marseille La Valentine
La Ravelle
13011 Marseille

Marseille Vitrolles
Quartier du Griffon
La Bastide Blanche
13127 Vitrolles
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